Hauptkomponente

Vegetarisch
Hauptkomponente

Beilagen

Salat / Dessert

Europaschule
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
03.06.2019 04.06.2019 05.06.2019 06.06.2019 07.06.2019
Uberbackener Makkaroni-
Hahnchenschnitzel in . Auflauf mit Putenschinken
Rahmgeschnetzeltes Currywurst in Tomatensof3e .
Knusperpanade <S> [a, al, ¢, g, I <s> @) [] <G> (2,3)[a, a1, g, 1] _ Suppenangebot
<G> [a, a1, a3] B Bolognese aus Hahnchenfleisch
<G> [a, al, i

Spinat-Kartoffel-Gratin F;?;T'E:T?S;?ﬁ? Késesol3e l\</I{I/c>h[§;s

<V> [a, al, g, i]

Kartoffel-Tortchen [a, a1, g, i]

<V> [a, al, g, i]

Rote Fruchtgritze

Blumenkohl-Brokkoli "naturell”,

Braune RahmsoR3e . i Fusilli
. Prager Seniettenknddel .
<V>[a al, c, g i, [a, al, c, g] [a, al], Fussili Brotchen [a, al]
Erbsen und Karotten, - at ¢ gl Mini-GemUse-Ravioli [a, a1] ’
. Spiralnudeln
Petersilienkartoffeln [a, al, c]
[a, a1]
. . Eisbergsalat mit Sylter
Obstauswahl Klrscr[lé]c])ghurt Quarkdess[eéri[ Erdbeere Dressing Obst
[c. 9.
Unser Kiichenpersonal informiert Sie gern Gber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten
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Hauptkomponente

Vegetarisch
Hauptkomponente

Beilagen

Salat / Dessert

Europaschule

. JUNGE
~4xicHe

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
10.06.2019 11.06.2019 12.06.2019 13.06.2019 14.06.2019
. . Lasagne Bolognese
. Knusper Fischlis aus .
Schulfreier Tag <R>[a, a1, c, g, i,
Pfingstmontag . Alaska-Seelachs Suppenangebot
Speisen nach Angebot Sauce Bolognese
<F>[a, al, d] .
<R, S>[a, a1, i]
. Riesen-Rosti
Rhrei " e
<> [c, g] vegetarisch Suppenangebot
9 <V>[g, i
Rahmspinat
al. )
Salzkartoffeln, Penr;e-zlrdeln Br;)t;hlen
Tagliatelle [a, a1] [a, al]
[a, a1, c]
Salatauswahl Quarkdessert Kirsche Fruchtsalat (3)

[d]

Unser Kichenpersonal informiert Sie gern iber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten
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. JUNGE
~4xicHe

Europaschule

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
17.06.2019 18.06.2019 19.06.2019 20.06.2019 21.06.2019
Rindfieischbalichen in Huhnerfrikassee "Fruhlings Art"  Panierte Jagdwurstscheibe Putengeschnetzeltes in Fischstabchen
Tomatensol3e . . RahmsoRRe
Hauptkomponente <R> [a al, ] <G> [a, al, g, i] <S> (2, 3) [a, a1, j] <G> [a al, g, ] <F>[a, al, a2, a3, a4, d]
Tomaten-Mozzarella-SoRRe GrieRbrei KéasesolRe
. Gemiisenuggets <V> [g], <V> [a, al, g, i], Reis-Gemise-Pfanne
Vegetarisch . . <V>[a, al, g],
Hauptkomponente <V>Ja, al, c, g, i, K] Tagliatelle Rote Fruchtgriitze Bunte Farfalle <V>
[a, a1, c] <V> [a, al]
Braune RahmsoR3e
Kaisergemise, <V>J[a, al, c, g, i], Pfannengemiise mit DillrahmsoRe
Steakhouse Frites, Markerbsen Méohren in Sahnesol3e Krauterbutter [g, i, j], <V>[a, al, g, i],
Beilagen Spiralnudeln Langkornreis [a, a1, g], Pommes Dauphine Salzkartoffeln,
[a, a1] Stampfkartoffeln [c, g] Langkornreis
[dl
Obst Butterkeks-Milchpudding Salatauswahl Quarkdessert Vanille Eisp’ergsalat mit Joghurt
Salat / Dessert [a, al, g] [g] Krauterdressing [c, g]

Unser Kiichenpersonal informiert Sie gern tber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten

apetito
catering




Hauptkomponente

Vegetarisch
Hauptkomponente

Beilagen

Salat / Dessert

Europaschule

. JUNGE
~4xicHe

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
24.06.2019 25.06.2019 26.06.2019 27.06.2019 28.06.2019
Klllop"sg in Sose nat':lh H&hnchenrahmgulasch Harlnchenunt.erk?ule Héhnchen "Cordon Bleu"
Kdnigsberger Art <G>1[g. i | Drum Sticks Suppenangebot <G> (L 2, 3) [a, al, g]
<S>[a, al, c, g, ] g1 <G> ,2,3)[a al, g
Schneckennudeln in KésesolRe Reibekuchen "Hausfrauen Art" Tomatlg!ene Ravioli- Eieromelette "Natur"
<V>[a al g i <> Gemdusepfanne Suppenangebot <V> [c
[ e ! gl I] <V> [a’ al’ e' f] [ 1 g]
BratensoRRe <R> [i, j],
. R N Rotkohl, SoRRe "Balkan Art" Buttergemiise
Griine Bohnen "naturell”, . . . .
Naturreis Kartoffelplree <V>[a, al, |], Kaiserbrétchen [a],
Salzka rtofféln [dl, Langkornreis, [a, a1] Rahmspinat
Rosti-Ecken Country Kartoffeln [a],
Salzkartoffeln
Obst Apfelmus Pudding mit Waldfriichten Buttermilchdessert Heidelbeere Salatauswahl
Rote Bete (9) @) (d] ld]

Unser Kiichenpersonal informiert Sie gern Uber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten
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Nach dem geltenden Lebensmittelrecht sind auf Speiseplanen
und sonstigen Aushangen zu kennzeichnen:

Zusatzstoffkennzeichnung (...)

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit StulRungsmittel/n

mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel(n)
enthalt eine Phenylalaninquelle

kann bei ibermalRRigem Verzehr abfiihrend
wirken

koffeinhaltig

<Dt

enthalt Rindfleisch
enthalt Schweinefleisch
enthalt Geflugelfleisch
enthalt Fisch
vegetarisch

enthalt Wild

Buchstabe

a enthalt

b enthalt
c enthalt
d enthalt
e enthalt

f enthalt
g enthalt

h enthalt

i enthalt
j enthalt

k enthalt
| enthalt

m enthalt
n enthalt

Allergenkennzeichnung [...]

Glutenhaltiges Getreide sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse

al enthalt Weizen (wie Dinkel und
Khorasan-Weizen)

a2 enthalt Roggen

a3 enthalt Gerste

a4 enthalt Hafer
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnlisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlielRlich Laktose)

Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

h1 enthalt Mandeln

h2 enthalt Haselndsse

h3 enthalt Walnusse

h4 enthalt Kaschunisse

h5 enthalt Pecanniisse

h6 enthalt Paraniisse

h7 enthalt Pistazien

h8 enthalt Macadamianiisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr
als 10mg/kg oder 10mg/I

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere (Mollusken) und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Die Angaben Uber die Inhaltsstoffe beruhen auf den Informationen, die wir von den Herstellern und unseren Lieferanten erhalten. Aufgrund der
Produktvielfalt der Hersteller ist es moglich, dass auch Anteile von nicht aufgefiihrten Inhaltsstoffen in den Produkten enthalten sind. Ebenso
bringt es der Betrieb einer GrolRkiiche mit sich, dass alle 14 deklarationspflichtigen Allergene eingesetzt werden. Trotz sorgfaltiger Herstellungs-
praxis kann daher nicht ausgeschlossen werden, dass in den Speisen Spuren von Gluten, Krebstieren, Eier, Fisch, Erdnusse, Soja, Milch,
Schalenfrichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen und Weichtieren enthalten sind.

Weiterhin weisen wir darauf hin, dass die Inhaltsstoffe der Speisen endgultig erst am Liefertag feststehen und am Ort der Speisenausgabe
gekennzeichnet werden.

Ausgabedatum: 01.07.2018
Dieses Dokument ist freigegeben

Aushang Kursbuchkapitel

Kennzeichnung von Lebensmitteln
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