Hauptkomponente

Vegetarische
Hauptkomponente

Beilagen

Salat / Dessert

Europaschule

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
03.02.2020 04.02.2020 05.02.2020 06.02.2020 07.02.2020
Hahnchenunterkeulen
“Drum Sticks" Lasagne Bolognese
<G> <R>[a, a1, c, g, i], SolRe Alaska-Seelachs im Backteig Hahnchenfleisch in heller Sol3e Suppenangebot
' Bolognese [a,al,c,d,f g1 jn] <G> [a, al, g, i] PP g
RahmsoRe <R, S> [a, al, |
<V>|[a, al, c, g, i] ' T
HefekloR Polenta-Rauten
<V>[a, al, ¢, g], Riesen-Rosti "vegetarisch” Riihrei <V>[a, al, c, g, Suppenangebot
DessertsoRe Vanille <V> g, 1] <V>[c, g] TomatensoR e "ltalia" PP g
<V> [g] <V> ]
Rotkonhl, Rahmspinat
Kartoffelkroketten Penne-Nudeln [g], Leipziger Allgrlel, Brétchen
[a], [a, al] Tagliatelle Langkornreis, [a, al]
Kartoffelplree ' [a, al, c], Petersilienkartoffeln ’
[d] Salzkartoffeln
Obstauswahl Vanillepudding Salatauswahl Quarkdessert Kirsche Fruchtsalat
g] g] (©)
Unser Kichenpersonal informiert Sie gern tber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten
4
apetito

catering



 JUNGE
4KUCHE
Europaschule

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
17.02.2020 18.02.2020 19.02.2020 20.02.2020 21.02.2020
Rindfleischbéllchen in Héhnchenfleisch in . . Putengeschnetzeltes in .
Panierte Jagdwurstscheibe g Jumbo Fischstabchen
H K TomatensofRe Apfel-Curry-Sol3e <S> (3) [a, al, || RahmsoRe <F> [a, al, a2, a3, a4, d]
auptkomponente <R> [a, al, c] <G> [9, ]l ,al, | <G> [a, al, g, i] , al, a2, a3, a4,
Tomaten-Mozzarella-So3e Késesolle
. Gemusenuggets <V>[qg], SuRer Reisauflauf mit Friichten <V>[a, al, g, i], Vegetarischer Makkaroniauflauf
Vegetarische . . )
<V>|[a, al, c, g, i, k] Tagliatelle <V> [a, a1, d] Bunte Farfalle <V>|[a, al, c, g, i]
Hauptkomponente
<V> [a, al, c] <V> [a, al]
. B Rah R ) .
Kaisergemise, raune rahmso .e Pfannengemise in Krauterbutter DillrahmsoR3e
- <V>Ja, al, c, g, i], . .
Fusilli-Nudeln Markerbsen, N ) [, i, 11, <V>[a, al, g, i,
. . Mohren in SahnesolRe .
Beilagen [a, a1], Langkornreis [a, al, g] Pommes Dauphine Salzkartoffeln,
Steakhouse Frites Stampfkartofeln [g] [c, d] Langkornreis
Obstauswahl Butterkeks-Milchpudding Salatauswahl Quarkdessert Vanille Eisbergsalat mit Dressing
Salat / Dessert [a, a1, q] [dl [c, d]
Unser Kiichenpersonal informiert Sie gern tiber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten
¥
apetito

catering




Europaschule

. JUNGE
~&KUCHE

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
24.02.2020 25.02.2020 26.02.2020 27.02.2020 28.02.2020
K.I,OP.S ? in Sofe naﬁh Hahnchenrahmgulasch Fischpfanne “Neptun” vom Hahnchen Cordon Bleu
H K Konigsberger Art <G> (g, I, ]l Alaska Seelachs Suppenangebot <G> (1, 2, 3) [a, al, g
auptkomponente <S>|[a, al, c, g, 1] 9 1) <F>[a, al, d, g, i] T ab g
Reibekuch T Inin hell
. Schneckennudeln in Késesol3e N eibekuchen N eddynudgn in heller Sofse Rihrei
Vegetarische <V> [a, al. g i Hausfrauen Art mit Erbsen Suppenangebot <V>[c, g]
Hauptkomponente - al g <vV> <V>[a, al, c, g] 9
BratensolRe
<R>i ]I,
Griine Bohnen "naturell", ROtkOh,!’ Langkornreis, . N Buttergemuse
. Kartoffelpiree Kaiserbroétchen
Beilagen Naturreis, lq] Countrykartoffeln [a, al] [a],
Salzkartoffeln Résti-Ecken 8) Rahmspinat
[al.
Salzkartoffeln
Berliner
[a, a1, c, g] Apfelmus Buttermilchdessert Heidelbeere Pudding mit Waldfriichten
Salatauswahl

Salat / Dessert

Rote Bete Salat
©)

©)

[d]

[d]

Unser Kiichenpersonal informiert Sie gern tber Allergene und Zusatzstoffe in unseren Beilagensalaten

apetito
catering



: Nach dem geltenden Lebensmlttelrecht sind auf Sp
’g“;,.f BUE o - und sonstlgen Aushdngen zu kennzeichn

Nummer Zusatzstoffkennzeichnung (..) Buchstabe Allergenkennzeichnung [...] '

1 mit Farbstoff aenthdlt Glutenhaltiges Getreide sowie daraus
2 mit Konservierungsstoff hergestellte Erzeugnisse
3 mit Antioxidationsmittel A iﬂiﬁi’;‘a‘;"‘w‘:z‘én"v)'e Bigeune
4 mit Geschmacksverstarker a2 enthalt Roggen
5 geschwefelt a3 enthalt Gerste
6 geschwarzt a4 enthalt Hafer
7 gewachst benthdlt Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 mit Phosphat centhdlt Eier und und daraus gewonnene Erzeugnisse
9 mit SiBungsmittel/n d enthidlt Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
10 mit einer Zuckerart und StiRungsmittel(n) eenthdlt Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 enthalt eine Phenylalaninquelle fenthdlt Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12 kann bei iiberm#Rigem Verzehr abfiihrend genthdlt Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
wirken (einschlieRlich Laktose)
19 koffeinhaltig h enthdlt Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
hi enthalt Mandeln
h2 enthalt Haselnlsse
h3 enthalt Walniisse
Hinweis <..>: h4 enthalt Kaschuniisse
R enthalt Rindfleisch h5 enthélt Pecanniisse
S enthalt Schweinefleisch h6 enthalt Paraniisse
G enthalt Geflugelfleisch h7 enthilt Pistazien
F enthalt Fisch h8 enthalt Macadamianiisse
Vv vegetarisch i enthdlt Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
W enthalt Wild jenthalt  Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
kenthdlt Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
lenthdlt schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr
als 10mg/kg oder 10mg/|
m enthdlt Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
nenthdlt Weichtiere (Mollusken) und daraus gewonnene
Erzeugnisse

. Die Angaben Tiber die Inhaltsstoffe beruhen auf den Informationen, die wir von den Herstellern und unseren Lieferanten erhalten. Aufgrund der
Produktvjelfalt dey Herstellerist'es moglich, dass auch Anteile von nicht aufgefiihrten Inhaltsstoffen in den Produkten enthalten sind. Ebenso

| brir:ifes der Bé’sri cbifie ruﬂkuche mit sich, dass alle 14 deklarationspflichtigen Allergene eingesetzt werden. Trotz sorgfaltiger Herstellungs-
. pra s kang .daf ssen werden dass in den Speisen Spuren von Gluten, Krebstieren, Eier, Fisch, Erdniisse, Soja, Milch,

msamwl Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen und Weichtieren enthalten sind.

dl!!nhaltsstoffe der Speisen endgiiltig erst am Liefertag feststehen und am Ort der Spemenausﬁbetlto

catering
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